MODYFIKACJANR I

Czgsc 111 SIWZ: OpisS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa zamowienia: ,,Sukcesywna dostawa artykulow Zywnosciowych do 105. Kresowego
Szpitala Wojskowego z Przychodnig Samodzielnego Publicznego Zakladu
Opieki Zdrowotnej w Zarach”

Zamawiajacy: 105. Kresowy Szpital Wojskowy z Przychodniag Samodzielny Publiczny
Zaktad Opieki Zdrowotnej

Numer referencyjny: 105.KSzWzP SP ZOZ - DZP-2612-44-2020

Zadanie nr 2: LZDostawa warzyw przetworzonych, ttuszczy, produktow przemiatu, ziaren”

1. Szczegélowy opis przedmiotu zamdéwienia
Zamawiajacy wymaga dostawy asortymentu w ilosciach okreslonych w formularzu asortymentowo -
cenowym stanowigcym zalacznik nr 4 do Instrukcji dla Wykonawcow — | cze$ci SIWZ oraz zgodnie z
niniejszym opisem przedmiotu zamowienia.
a) Kazde opakowanie musi by¢ oryginalne z nadrukiem zawierajacym nastepujace dane:
— nazwe $rodka spozywczego
— dotyczace sktadnikow wystepujacych w srodku spozywczym
— dat¢ minimalnej trwato$ci albo termin przydatnosci do spozycia
—  sposoOb w jaki nalezy przygotowac lub zastosowaé dany produkt
— dane identyfikujace:
» producenta srodka spozywczego
» kraj w ktorym wyprodukowano $rodek spozywczy
—  zawarto$¢ netto lub liczbe sztuk $rodka spozywczego w opakowaniu
— warunki przechowywania ( w przypadku gdy jako$¢ produktu zalezy od jego
przechowywania)
— o0znaczenie partii produkcji
—  klase jakosci handlowej
b) Kazdy produkt:
— wytwarzany bedzie zgodnie z Ustawa o bezpieczenstwie zywno$ci i Zywienia z dnia
25.08.2006r. wraz z pdzniejszymi zmianami i podleglymi mu aktualnymi Rozporzadzeniami
i aktami wykonawczymi Dz. U. z dnia 27.09.2006 nr171 poz.1225,
— Realizowany bedzie zgodnie z normami jakosciowymi GHP 1 GMP lub systemem HACCP
c) Cechy dyskwalifikujace produkt:
—  obce posmaki i zapachy,
—  smak stechty,
— niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
— objawy zaplesnienia i psucia,
— obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych,
—  brak oznakowania opakowania,
—  zabrudzenia i uszkodzenia mechaniczne opakowania np. pgknigcia,
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— opakowanie zst¢gpcze z naklejong etykieta.
d) Kazdy dostarczony produkt ma by¢ I kL. i zgodny z polska norma.

2. Wymagania szczegétowe dla pewnych grup produktow

Barszcz bialy ( Zurek ) — Opakowania: jednostkowe -torebka papierowa
wielowarstwowa z wktadem z folii 50-70g, 1000g zbiorcze -
zgrzewy termokurczliwe lub karton

— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja -sypka,
proszek drobnoziarnisty bez grudek, smak-kwasny z

posmakiem  wedzonki, barwa -kremowobezowa @z
widocznymi czastkami przypraw, zapach-lekko
przyprawowy

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,

zbrylenie, obecnos¢ szkodnikéw lub ich pozostatosci
Bazylia — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 5g-20g

zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

—Wymagania klasyfikacyjne: zapach- silny bez zapachéw
obcych, barwa -szarozielonooliwkowa, wilasciwa uzytym
sktadnikom, zawarto$¢- wody nie wigcej niz 12%,

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecnos¢ szkodnikéw lub ich pozostatosci

Chrzan konserwowy tarty =~ — Opakowania: jednostkowe stoik 300g zbiorcze: zgrzewy

produkt otrzymywany ze termokurczliwe

Swiezych, pozbawionych — Wymagania klasyfikacyjne: barwa biata lub biato kremowa,

skorki tartych korzeni smak lekko piekgcy, kwasno stodki.

chrzanu, kwasku — Cechy dyskwalifikujace: smak mocno stony, kolor ciemny,

cytrynowego z dodatkiem rozhermetyzowanie stoika (wypukte wieczko)

soli i cukru.

Cukier krysztal bialy — Opakowania:  jednostkowe torebka papierowa 1kg

produkt krystaliczny, zbiorcze:10kg zgrzewy termokurczliwe lub papier

wysokiej czystosci — Wymagania klasyfikacyjne: zawarto$¢ sacharozy nie mniej
niz 98,5%, barwa- biata, konsystencja sypka, krysztatki bez
grudek

—Cechy dyskwalifikujace: objawy zwilgocenia, obecnos¢
szkodnikéw lub ich pozostatosci

Cukier wanilinowy — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa
produkt otrzymany z cukru wielowarstwowa z wktadem z folii 10-50g zbiorcze: zgrzewy
Z waniling lub termokurczliwe lub karton

Z etylowaniling — Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja -sypka,

proszek drobnoziarnisty bez grudek, smak, barwa, zapach-
charakterystyczny dla wanilli
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—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecnos¢ szkodnikdéw lub ich pozostatosci

Cynamon — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa

produkt otrzymany z wielowarstwowa z wkladem z folii 20g zbiorcze: zgrzewy

wysuszonych i zmielonych termokurczliwe lub karton

kawatkow kory drzewa — Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja -sypka,

Cinnamonum jednolity proszek, smak, barwa, - jasnobragzowa do brunatnej,
jednolita

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
trwale zbrylenie, obecnos¢ szkodnikow lub ich pozostatosci

Cwikla marynowana — Opakowania : jednostkowe stoik 300g zbiorcze: zgrzewy
produkt otrzymany z termokurczliwe

przetartych burakow — Wymagania klasyfikacyjne: smak lekko piekacy, kwasno
¢wiktowych oraz $wiezych, stodki, zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz 2,0 % wagi.
pozbawionych skorki tartych — Cechy dyskwalifikujace: smak mocno stony, kolor ciemny,
korzeni chrzanu, kwasku rozhermetyzowanie stoika (wypukle wieczko), obecnosé
cytrynowego z dodatkiem zanieczyszczen mechanicznych

soli i cukru

Dzem (truskawkowy, — Opakowania : jednostkowe stoik 250-300g, zbiorcze:
porzeczkowy, zgrzewy termokurczliwe

brzoskwiniowy, wisniowy) ~ — Wymagania klasyfikacyjne: zawarto$¢ ekstraktu ogélnego
otrzymany z OWOCOW — nie mniej niz 45% , zzelowany, zapach i smak owocow
typowych dla danego smaku __Cechy  dyskwalifikujace: rozhermetyzowanie stoika
o0 odpowiedniej zzelowanej (wypukte wieczko), gorzki smak

konsystencji, wyniku
gotowania owocOw
swiezych, (mrozonych
pasteryzowanych lub pulpy)

z dodatkiem cukru
Fasola biala drobna — Opakowani : jednostkowe- torebka foliowe 500-1000g
zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe
— Wymagania klasyfikacyjne: barwa biata,
—Cechy dyskwalifikujace: przesuszona 1 zawilgocona,
obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci
Groch luskany — Opakowania : jednostkowe- torebka foliowe 400-1000g
zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe
—Woymagania  Kklasyfikacyjne: smak i  zapach

charakterystyczny dla produktu.
—Cechy dyskwalifikujagce: przesuszony 1 zawilgocony,
obecnos¢ szkodnikow lub ich pozostatosci
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Groszek konserwowy — Opakowania: jednostkowe, puszka 200-400g zbiorcze:

produkt otrzymywany ze zgrzewy termokurczliwe

Swiezego groszku, przypraw — Wymagania klasyfikacyjne: ziarna jedrne, drobne,chrupkie
aromatyczno —smakowych bez plam chorobowych

zalanych zalews, utrwalony ~ __ Cechy dyskwalifikujace: obce zapachy, smak mocno stony
przez pasteryzacje w lub stgchty, nadmierna migkko$¢ ziaren

opakowaniu hermetycznie

zamknietym.

Herbata granulo — Opakowania: jednostkowe woreczki foliowe 100g zbiorcze:

zgrzewy termokurczliwe lub kartonik

— Wymagania klasyfikacyjne: konsystencja -sypka, wilgotnos¢
suchej herbata nie wiecej niz 7,8%

—Cechy dyskwalifikujace: zwilgocenie, zwietrzenie, obce
posmaki ,zapachy,

Herbata owocowa — Opakowani : jednostkowe - saszetki 2g kartonik po 20szt

produkt wytworzony zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe lub kartonik

naturalnego suszu.(migta, — Wymagania klasyfikacyjne: konsystencja -sypka, wilgotno$é

hibiskus, malina truskawka, suchej herbata nie wigcej niz 7,8%

wisnia) —Cechy dyskwalifikujace: zwilgocenie, zwietrzenie, obce
posmaki ,zapachy,

Kasza gryczana prazona — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 500-1000g

produkt otrzymywany z zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

0CzyszCzonego, — Wymagania klasyfikacyjne: barwa zottawa lub brazowobiata,

obtuszczonego i przesiew przez sito blaszane o $rednicy oczek: 2,4 mm, 90%

rozdrobnionego ziarna gryki. O najmniej.

—Cechy dyskwalifikujace: smak kwasny, gorzki
niedopuszczalny zapach spalenizny, stechlizny

Kasza jeczmienna lamana  — Opakowania : jednostkowe torebka papierowa 1kg zbiorcze:
produkt otrzymywany z zgrzewy termokurczliwe

0CzyszCzonego, — Wymagania klasyfikacyjne: przesiew przez sito blaszane o
obtuszczonego 1 pokrojonego $rednicy oczek: 2,2 mm, 80% co najmniej i 1,8mm, 20%
zlarna jeczmienia. najwyzej

—Cechy dyskwalifikujace: smak gorzki , niedopuszczalny
zapach spalenizny, nieswoisty

Kasza manna — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 1kg zbiorcze:
produkt otrzymywany przez zgrzewy termokurczliwe

rozdrobnienie ziaren — Wymagania klasyfikacyjne:  barwa biala z odcieniem
przenicy z6ttawym, konsystencja sypka, drobnoziarnista bez grudek

— Cechy dyskwalifikujace: smak gorzki , objawy zwilgocenia,
obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci
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Kawa zbozowa — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 500-1000g

produkt otrzymany z zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe
prazonego zyta, jeczmienia, — Wymagania klasyfikacyjne: barwa brazowa, konsystencja
cykorii i buraka cukrowego sypka, drobnoziarnista bez grudek,

— Cechy dyskwalifikujace: zwilgocenia, obecno$¢ szkodnikdéw
lub ich pozostato$ci, staba esensjonalnosé

Ketchup — Opakowani : jednostkowe stoik lub butelka plastykowa 500g,
produkt otrzymywany z zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

koncentratu pomidorowego, —Wymagania klasyfikacyjne: struktura - jednolita, lekko
cukru, octu, naturalnych kremowa, bez rozdziatu sktadnikow, smak i zapach — kwasny,
przypraw i zaggstnikow, lekko piekacy, stonawy, wiasciwy dla ketchupu =z
konserwowany chemicznie wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorow, zawarto$é

substancji suchej nie mniej niz 20%

—Cechy  dyskwalifikujace: rozhermetyzowanie stoika
(wypukte wieczko), zmiana barwy, jej jednolitosci trwate
rozwarstwienie sktadnikéw, objawy fermentacji psucia,
zanizona zawarto$¢ masy suchej

Kisiel — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa
produkt spozywczy wielowarstwowa z wktadem z folii 40g zbiorcze: zgrzewy
otrzymany przez termokurczliwe lub karton

wymieszanie substancji — Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja -sypka,
zageszczajacych, substancji proszek drobnoziarnisty bez grudek, smak, barwa, zapach-
aromatycznych naturalnych, charakterystyczny dla owocu

identycznych z naturalnymi  __Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
lub syntetycznych, z obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci

dodatkiem substancji
stodzacych (lub bez dodatku)

Kompot (truskawkowy, — Opakowania: jednostkowe  stoik 900-1000g, zbiorcze:

wisniowy, z aronii, zgrzewy termokurczliwe

porzeczkowy) — Wymagania klasyfikacyjne: ekstrakt ogolny nie mniej niz

produkt otrzymywany za 20%,masa owocow odcieknietych z zalewy mni.45%,smak

swiezych, zdrowych stodki, zalewa klarowna, widoczne cale owoce z tendencjg do

owocow- poddanych skupiania si¢ w gornej czesci stoika

procesowi pasteryzacji. — Cechy dyskwalifikujace: rozhermetyzowanie stoika (wypukte
wieczko)

Koncentrat pomidorowy — Opakowania : jednostkowe stoik 200-1000g , zbiorcze:

30% produkt otrzymywany zgrzewy termokurczliwe

w wyniku konfekcjonowania — \Wymagania klasyfikacyjne: konsystencja - jednolita gesta

pasty pomidorowej o przetarta masa, barwa- od  jasnoczerwonej do

wyzsze] zawartosci ekstraktu ciemnoczerwonej z brunatnym odcieniem, smak- stodkawo-

, W opakowaniu kwaskowy, dopuszcza si¢ posmak slonawy, zawarto$¢ soli

hermetycznie zamknigtym, kuchennej nie wiecej niz 4% wag

utrwalony termicznie w
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procesie pasteryzacji , bez —Cechy dyskwalifikujgce: smak mocno stony, kwasny,
7ageszczaczy gorzkawy,  uszkodzenia  mechaniczne,  zabrudzenia,
rozhermetyzowanie stoika (wypukle wieczko)

Kukurydza konserwowa — Opakowania: jednostkowe, puszka 200-500g  zbiorcze:
produkt otrzymywany ze zgrzewy termokurczliwe

Swiezej kukurydzy, przypraw — Wymagania klasyfikacyjne: ziarna jedme, drobne, chrupkie
aromatyczno - smakowych, bez plam chorobowych

zalanych zalewa, utrwalony — Cechy dyskwalifikujace: obce zapachy, smak mocno stony
przez pasteryzacjg w lub stgchly, nadmierna migkkos¢ ziaren

opakowaniu hermetycznie

zamknigtym.

Kwasek cytrynowy — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa

wielowarstwowa z wktadem z folii 20g zbiorcze: zgrzewy
termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
proszek lub drobne krysztatki bez grudek i zlepéw, smak-
silnie kwasny, zawarto§¢ kwasu cytrynowego nie mniej niz
99,5 %

—Cechy dyskwalifikujgce: zwilgocenie ,trwale zbrylenie,
obecno$¢ kwasu szczawiowego, zelazocyjanku potasu

Lis¢ Laurowy — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 10-20g

zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

—Wymagania klasyfikacyjne: zapach- silny bez zapachow
obcych, smak- Kkorzenny, ostry, gorzkawy barwa -
szarozielonooliwkowa, wlasciwa uzytym sktadnikom

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci

Majeranek — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 10-20g

zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

—Wymagania klasyfikacyjne: zapach- silny bez zapachow
obcych, smak-  korzenny, gorzkawy barwa -
szarozielonooliwkowa, wlasciwa uzytym skladnikom,
zawartos¢- wody nie wigcej niz 12%,

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecnos¢ szkodnikow lub ich pozostatosci

Majonez — Opakowania : jednostkowe stoik 400g ,700g, 900 g zbiorcze:
Produkt otrzymywany przez zgrzewy termokurczliwe

zemulgowanie oleju — Wymagania klasyfikacyjne: barwa —jasnokremowa do zottej,
roslinnego w fazie wodnej w jednolita w calej masie, zapach i smak — tagodny, zawarto$é
obecnosci jaj zottka kurzego, ttuszczu nie mniej niz 50,5%-78,5%, zawarto$¢ zottka jaja
konserwowany chemicznie, kurzego nie mniej niz 6%, zawarto$¢ wody i substancji
bez zaggszezaczy macznych. lotnych nie wigcej niz 50%
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—Cechy dyskwalifikujace: rozhermetyzowanie stoika
(wypukle wieczko), zmiana barwy, trwate rozwarstwienie lub
obecnos$¢ widocznych kropli oleju, objawy zjetczenia psucia

Makaron - $widerki, — Opakowania : jednostkowe- torebka foliowe 1-5kg
kolanka zbiorcze: 10-25kg zgrzewy termokurczliwe

produkt wytwarzany z magki ~—Wymagania klasyfikacyjne: po przegotowaniu produkt o
wody i jaj odpowiedniej konsystencji i sprezystosci, zwigkszajacy swoja

objetos¢ barwa jasnokremowa

—Cechy dyskwalifikujgce: opakowania uszkodzone, produkt
zabrudzony, po przegotowaniu produkt nie zwigkszajacy
swojej objetosci lub rozpadajacy sie

Margaryna mleczna — Opakowania: kostka w papierze pergaminowym lub folii

produkt otrzymany z aluminiowej 200g, 250 g zbiorcze: karton 10kg

mieszaniny thuszczow — Wymagania klasyfikacyjne: barwa — kremowa, zolta ,

roslinnych i olejow jednolita w calej masie, zawarto$¢: soli nie wiecej niz 0,6%,

surowych, przeznaczony do ttuszczu minimalnie 60%

smazenia lub pieczenia —Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, objawy psucia,
zjelczenia, rozwarstwienie sktadnikow

Masto roslinne — Opakowania: kostka w papierze pergaminowym lub folii

produkt otrzymany z aluminiowej 200g, 250 g zbiorcze: karton 10kg

mieszaniny thuszczow — Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja w

ro$linnych 1 olejow tem.200Cstata lekko mazista, barwa — kremowa, zdblta

surowych, przeznaczony do ,jednolita w calej masie, zawarto$¢: thuszczu minimalnie 55%

smarowania — Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, objawy psucia,
zjelczenia, rozwarstwienie sktadnikow

Maka pszenna typ 500 — Opakowania : jednostkowe torebka papierowa 1kg zbiorcze:

produkt otrzymany z zgrzewy termokurczliwe

rozdrobnionych ziaren — Wymagania klasyfikacyjne: ~ barwa biata z odcieniem

pszenicy kremowym, zawarto$¢ mokrego glutenu 25%, wilgotnos¢ nie

wieksza niz 14%
— Cechy dyskwalifikujace: smak gorzki, kwasny, nieswoisty,
objawy zwilgotnienia, obecno$¢ szkodnikow lub ich

pozostatosci
Maka ziemniaczana — Opakowania : jednostkowe torebka papierowa 500-1000g
produkt otrzymany przez zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe
mechaniczne oddzielenie — Wymagania klasyfikacyjne: barwa biala z krystalicznie
ziaren skrobi od pozostatych I$nigcym potyskiem, bez §ladow obcych zapachow i
czesci sktadowych posmakow.
ziemniaka — Cechy dyskwalifikujace: nieswoisty, objawy zwilgotnienia,

obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci
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Miod

produkt wytwarzany przez
pszczoly z nektaru roslin,
spadzi lub nektaru roslin 1
spadzi

Musztarda

przyprawa otrzymywana z
jednego gatunku ziarna
gorczycy, wody, soli, octu i
sktadnikow smakowo-
zapachowych.

Ocet

spirytusowy rektyfikowany
10% wyprodukowany z
przedestylowanego alkoholu
pochodzenia rolniczego

Ogorek konserwowe cale
produkt otrzymywany ze
swiezych ogorkow przypraw
aromatyczno - smakowych,
zalanych zalewa octowg z
dodatkiem soli i cukru,
utrwalony przez pasteryzacj¢
w opakowaniu hermetycznie
zamknigtym

Olej uniwersalny

produkt otrzymywany z
oleju rzepakowego, ktory
zostat poddany procesom
rafinacyjnym

Papryka marynowana
produkt otrzymywany z
papryki $wiezej potstodkiej,

— Opakowania: jednostkowe zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne:
Barwa: od prawie bezbarwnej do ciemnobrazowej
Konsystencja: plynna, lepka, czgsciowo lub catkowicie

skrystalizowana

stoik  300-500g

— Opakowania : jednostkowe stoik lub butelka plastykowa
150g 200g, zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne: struktura - jednolita, kremowa,
gesta, smak 1 zapach — piekacy, stonawy, wilasciwy dla
musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy,
zawartosc¢ soli nie wigecej niz 3-5%

—Cechy dyskwalifikujace: rozhermetyzowanie stoika
(wypukte wieczko), zmiana barwy, jej jednolitosci trwate
rozwarstwienie sktadnikéw, objawy fermentacji psucia,
zanizona zawarto$¢ masy suchej

— Opakowania : jednostkowe butelka plastykowa 500-1000g
zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne; ocet spirytusowy rektyfikowany
10%, wyprodukowany z przedestylowanego alkoholu
pochodzenia roslinnego

— Cechy dyskwalifikujace: zanieczyszczenia mechaniczne.

— Opakowania : jednostkowe stoik 900g zbiorcze: zgrzewy
termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne: smak slodko -
zawartos¢ soli kuchennej nie wigcej niz 1,5% wagi.

—Cechy dyskwalifikujace: smak mocno slony stechly,
uszkodzenia  mechaniczne,  zabrudzenia, = nadmierna
migkko$¢, rozhermetyzowanie stoika (wypukte wieczko)

kwasny,

— Opakowania : jednostkowe butelka plastykowa 1L zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne: olej o obnizonej zawartosci
kwasu erukowego nie wigcej niz 8%, rafinowany,
konsystencja w temp.200C — plynna, przejrzysty, klarowny

— Cechy dyskwalifikujgce: metny, uszkodzone opakowanie.

— Opakowania: jednostkowe stoik 900g zbiorcze:
termokurczliwe

Zgrzewy
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stodkiej, pozbawionej gniazd — Wymagania klasyfikacyjne: papryka jedrna lekko migkka

nasiennych 1 innych czesci smak stodko kwasny ztagodzony olejem, zawarto$¢ soli
niejadalnych w zalewie kuchennej nie wiecej niz 1, % wagi.

octowej z dodatkiem soli, —Cechy dyskwalifikujace: smak mocno stony stechty,
cukru, olejow jadalnych oraz uszkodzenia  mechaniczne,  zabrudzenia,  nadmierna
roslinnych przypraw migkko$¢, rozhermetyzowanie stoika (wypukte wieczko)

aromatyczno- smakowych i
poddanych procesowi

pasteryzacji.
Papryka mielona stodka — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 20g zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe
— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
barwa niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, zawarto$¢-
wody nie wiecej niz 11%, nie wiecej niz 0,5% popiotu
nierozpuszczalnego
—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci, konsystencja -
zbrylona
Pieprz czarny mielony — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa
przyprawa sporzadzona z wielowarstwowa z wkladem z folii 20g zbiorcze: zgrzewy
OWOCOW pieprzu czarnego termokurczliwe
— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
proszek o ciemnoszarym kolorze, smak- palacy
— Cechy dyskwalifikujace: zwilgocenie, zwietrzaty
Pieprz ziolowy — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 20g zbiorcze:
produkt w ktorego sktad zgrzewy termokurczliwe
wchodzi sproszkowana — Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
kolendra, gorczyca biata, barwa niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, zawartos¢-
kminek, pieprz turecki, wody nie wiecej niz 11%, nie wiecej niz 0,5% popiotu
czaber, bazylia, majeranek nierozpuszczalnego
—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecnos¢ szkodnikéw lub ich pozostatosci, konsystencja -
zbrylona
Platki owsiane — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 500g zbiorcze:
produkt otrzymany poprzez zgrzewy termokurczliwe
zgniecenie na walcach — Wymagania klasyfikacyjne:  barwa szarawobiatawa o
calego obtuszczonego ziarna r6éznych odcieniach, smak swoisty lekko orzeszkowy
owsa i poddanie go obrobce  __Cechy dyskwalifikujace: smak gorzki , niedopuszczalny
hydrotermicznej zapach spalenizny, nieswoisty
Przyprawa do flakow — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 20g zbiorcze:
Przyprawa do gyrosa zgrzewy termokurczliwe

Przyprawa do kurczaka
Przyprawa do ryb
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— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
barwa niejednolita, wtasciwa uzytym sktadnikom, zawartos$¢-
wody nie wigcej niz 12%, olejku w mieszankach (ml/100g)
nie wigcej niz 0,2,popiolu nierozpuszczalnego , produkt
otrzymywany przez wymieszanie wysuszonych i
rozdrobnionych surowcéw przeznaczony do poprawienia
smaku, zapachu i wygladu potraw do jakich jest przeznaczony

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecnos¢ szkodnikéw lub ich pozostatosci

Przyprawa w plynie — Opakowania: jednostkowe butelka plastykowa lub szklana
(Maggi) 500g -1000g zbiorcze: zgrzewy termokurczliwe
aromatyczna przyprawa w —Wymagania Kklasyfikacyjne; barwa- brazowa, zapach
ptynie intensywny charakterystyczny dla lubczyka ogrodowego

—Cechy dyskwalifikujace: zanieczyszczenia mechaniczne,
zwietrzaly smak 1 zapach
Ryz bialy dlugoziarnisty — Opakowania: jednostkowe torebka papierowa 1kg zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe
— Wymagania klasyfikacyjne: barwa biata , ziarno cate, brak
obcych zapachow

—Cechy dyskwalifikujace: objawy zwilgocenia, potamane
ziarna, obecnos¢ szkodnikow lub ich pozostatosci
Sol — Opakowania: jednostkowe- torebka foliowelkg , zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe
— Wymagania klasyfikacyjne: barwa biata, zapach wolny od
obcych , konsystencja sypka
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Ziele angielskie

Zelatyna naturalna
substancja biatkowa
pozyskiwana z kosci 1
chrzastek.

Przyprawa uniwersalna
(typu vegeta, warzywko)
mieszanka suszonych
warzyw i przypraw

— Opakowania: jednostkowe torebka papierowa
wielowarstwowa z wkladem z folii 10-20g zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne:, zapach korzenny, zblizony do
zapachu gorczycy, gatki muszkatotowej i gozdzikdéw, a smak
ostry, lekko palacy ,w postaci catych ziarenek

— Cechy dyskwalifikujace: zwilgocenie, zwietrzaty

— Opakowania: jednostkowe torebka papierowa
wielowarstwowa z wkladem z folii 20-100g zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
proszek lub drobne krysztatki bez grudek i zlepow,

— Cechy dyskwalifikujace: zwilgocenie ,trwate zbrylenie,

— Opakowania: jednostkowe torebka papierowa
wielowarstwowa z wkladem z folii 100-150g zbiorcze:
zgrzewy termokurczliwe

— Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — sypka,
barwa niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, produkt
otrzymywany przez wymieszanie wysuszonych i
rozdrobnionych surowcdéw przeznaczony do poprawienia
smaku, zapachu 1 wygladu potraw do jakich jest
przeznaczony- zawarto$¢ suszonych warzyw 15,5%

—Cechy dyskwalifikujace: objawy psucia, zwilgotnienia,
obecno$¢ szkodnikow lub ich pozostatosci
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3. Dodatkowe wymagania:

Dostawa odbywaé sie bedzie w zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajacego. Srednia
czestotliwos$¢ dostawy wynosi CO hajmniej 2 razy w tygodniu od poniedzialku do piatku, w tym
takze w dni wolne kalendarzowo od pracy z wyjatkiem niedzieli w godzinach: od 7:00 do 12:00.
rano (wytaczajac soboty, niedziele i $wigta). Zamowienie bedzie sktadane telefonicznie, faxem lub/i
e-mailem z podaniem doktadnej ilosci towaru, najpozniej w dzien poprzedzajacy dostawe.
Zamawiajacy wymaga oznakowania produktow zgodne z aktualnym rozporzadzeniem w sprawie
oznakowania $rodkdéw spozywczych, z tym specyfikacja do kazdego produktu.
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