Nazwa zamowienia: ,,Sukcesywna dostawa artykulow Zywnosciowych do 105. Kresowego
Szpitala Wojskowego z Przychodniqg Samodzielnego Publicznego Zaktadu
Opieki Zdrowotnej w Zarach”

Zamawiajacy: 105. Kresowy Szpital Wojskowy z Przychodnig Samodzielny Publiczny
Zaktad Opieki Zdrowotnej

Numer referencyjny: 105.KSzWzP SP ZOZ - DZP-2612-44-2020

Zadanie nr 3: wDostawa pieczywa, swieZych wyrobow piekarskich i ciastkarskich”

1. Szczegélowy opis przedmiotu zamowienia
Zamawiajacy wymaga dostawy asortymentu w iloSciach okres§lonych w formularzu
asortymentowo - cenowym stanowigcym zalacznik nr 4 do Instrukcji dla Wykonawcow —
| czgsci SIWZ oraz zgodnie z niniejszym opisem przedmiotu zamdwienia.
a) Kazda etykieta musi zawiera¢ nastepujace dane:
—  Nazwg dostawcy — producenta, adres
—  Dotyczace sktadnikow wystepujacych w produkcie,
—  Nazwg produktu
—  Masg netto produktu
—  Date produkeji lub termin przydatno$ci do spozycia
—  Warunki przechowywania
b) Cechy dyskwalifikujace:
-obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne,
-chleb o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
-uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione;
- obecnos¢ szkodnikow,
-zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
-z zakalcem, kruszacym si¢, z obecno$cig grudek maki lub soli,
-objawy plesnienia, psucia, -zawilgocenie, objawy uszkodzenia mechaniczne,
-brak oznakowania bochenkow
-uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione porozrywane

2. Wymagania szczegolowe:

PIECZYWO PSZENNE 4 dni
bulka wroclawska, bulka pszenna

krojona pakowana 0,3 kg

PIECZYWO MIESZANE 4 dni
Chleb mazowiecki lub baltonowski, krojony pakowany
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0,55kg

PIECZYWO 4 dni
chleb zytni krojony pakowany 0,55 kg

CHLEB BEZGLUTENOWY 90 dni
Krojony pakowany 0,55kg o przedluzonej trwalosci —
produkt dietetyczny

CIASTO CUKIERNICZE BABKA PIASKOWA 3 dni
CIASTO CUKIERNICZE 4 dni
STRUCLA MAKOWA

PACZEK 0,05kg 1 dzien
SUCHARKI DIETETYCZNE 14 dni
BULKA TARTA 90 dni
DROZDZE PIEKARSKIE 25 dni
BULKI DROZDZOWE, krojona, pakowana 0,3kg 4 dni

BULKA WROCLAWSKA opakowanie— kosz
CPV 15811400-0 plastikowy,

krojona pakowana

0,3 kg

produkt — pieczywo
spozywcze, produkowane
z mgki pszennej typ 500,
na kwasie, kwasie z
dodatkiem

drozdzy lub na drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka,
ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkow
smakowych i
konserwujacych zgodnie z
recepturg wlasciwg dla
wypieku bulek,

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — podtuzna butka,
skorka gladka, btyszczaca, ,

barwa: skorki — ztocista do jasnobrazowej,
ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w
kierunku migkiszu,

migkisz — rGwnomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
rOwnomiernie porowaty

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
tego rodzaju butek,

zawarto$¢ metali zgodna z powolywang
PN,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
kwasny, zbyt stony, niestony, stgchly,
mdtly,

zanieczyszczenia mechaniczne,

bulki o skorce oddzielajacej si¢ od
migkiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, 0 wyraznie niewlasciwe;j
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z
zakalcem, kruszacym sig¢, z obecno$cia
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CHLEB MIESZANY

CPV15811100-7

Chleb mazowiecki lub

znakowany
etykietkami lub
banderolami z

grudek maki lub soli,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
objawy

uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane
Wymagania klasyfikacyjna:

struktura i konsystencja — podtuzny, skorka
gtadka lub lekko chropowata, blyszczaca,

baltonowski nadrukiem barwa: skorki — bragzowa do
krojony pakowany zawierajqcyrr'l ciemno‘t.)rqzowc?j, ktc')r'ej intensy.wn.oéé na
0,55 kg dane: nazwe i adres = przekroju maleje w kierunku migkiszu,
produkt — pieczywo produ'cerlta, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
spoZywcze mieszane, rodzaj pieczywa, w dotyku o dobrej krajalnosci, smak i

mase jednostkows,  zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju

produkowane z 30%-40%
m3aki zytniej typ 720 i
60%0-70% z maki pszennej
typ750, na kwasie, kwasie
z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach, z dodatkiem
soli, mleka, ekstraktu

chleba,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
kwasny, zbyt stony, niestony, stechty,

opis dodatkow
specjalnych, date
minimalnej
trwatos$ci. Nadruk
powinien by¢ mdtly,

wykonany zanieczyszczenia mechaniczne,

stodowego oraz innych jednostronnie, chleb o skorce oddzielajacej si¢ od
dodatkéw farba migkiszu,
smakowych nierozpuszczalng i zabrudzony, spalony, niedopieczony, o

i konserwujacych zgodnie

z receptura,

PIECZYWO ZYTNIE

CPV15811100-7

krojony pakowany
0,55 kg

pieczywo produkowane z

maki zytniej, na
naturalnym kwasie,

dodatkiem soli, maslanka,
zgodnie z receptura.

nieszkodliwa dla
zdrowia
opakowanie — kosz
plastikowy,

znakowany
etykietkami lub
banderolami z
nadrukiem
zawierajacym
dane: nazwe 1 adres
producenta,

rodzaj pieczywa,
mas¢ jednostkowa,
opis dodatkow
specjalnych, date
minimalnej

wyraznie niewlasciwej porowatosci, o
migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym
si¢, z obecnoscig grudek maki lub soli,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
objawy uszkodzenia mechaniczne,
bochenki zdeformowane, zgniecione
porozrywane

brak oznakowania bochenkéw
Wymagania klasyfikacyjna:
konsystencja — jednorodna, sprezysta
barwa -skorka powinna by¢ rownomiernie
zabarwiona o odcieniu bardzo typowym
dla danego rodzaju pieczywa, o delikatnym
potlysku

migkisz — powinien by¢ elastyczny ,
roéwnomiernie porowaty , pory drobne o
cienkich $ciankach , $cisle zwigzany ze
skorka, dobrej krajalnosci,

smak-lekko kwasny

zapach — powinien by¢ czysty z kwasnym
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CHLEB
BEZGLUTENOWY

CPV 15811000-6

krojony pakowany

0,55kg

o przedluzonej trwalosci-
produkt dietetyczny
produkt — pieczywo
Spozywcze mieszane,
produkowane z maki
kukurydzianej, na kwasie,
kwasie z dodatkiem
drozdzy lub na drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka,
ekstraktu slodowego oraz
innych dodatkow
smakowych

| konserwujacych zgodnie
Z receptura,

trwalo$ci. Nadruk
powinien by¢
wykonany
jednostronnie,
farba
nierozpuszczalng 1
nieszkodliwa dla
zdrowia
opakowanie — kosz
plastikowy,

znakowany
etykietkami lub
banderolami z
nadrukiem
zawierajagcym
dane: nazwe i1 adres
producenta,

rodzaj pieczywa,
mase¢ jednostkowa,
opis dodatkow
specjalnych, date
minimalnej
trwatosci. Nadruk
powinien by¢
wykonany
jednostronnie,
farba
nierozpuszczalng 1
nieszkodliwa dla
zdrowia
opakowanie — kosz
plastikowy,

aromatem

Cechy dyskwalifikujace:
niedopuszczalna konsystencja stwardniata,
zakalcowata i nieswieza, niedopuszczalny
jest zapach stechty i inny obcy, chleb o
skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzony, spalony, niedopieczony, o
wyraznie niewlasciwej porowatosci, o
migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszagcym
si¢, z obecnos$cig grudek maki lub soli,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
objawy uszkodzenia mechaniczne,
bochenki zdeformowane, zgniecione
porozrywane

brak oznakowania bochenkdéw
Wymagania klasyfikacyjna:

struktura i konsystencja — podtuzny, skorka
ghadka lub lekko chropowata, btyszczaca,
barwa: skorki — brazowa do
ciemnobrazowej, ktorej intensywnos$¢ na
przekroju maleje w kierunku migkiszu,
migkisz — rGwnomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci,

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
rodzaju chleba,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
kwasny, zbyt stony, niestony, stgchty,
mdty,

zanieczyszczenia mechaniczne,

chleb o skorce oddzielajacej si¢ od
migkiszu, zabrudzony, spalony,
niedopieczony, o wyraznie niewlasciwej
porowatos$ci, o migkiszu lepkim, z
zakalcem, kruszacym sig¢, z obecnos$cia
grudek maki

lub soli,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
objawy uszkodzenia mechaniczne,
bochenki zdeformowane, zgniecione
porozrywane

brak oznakowania bochenkow,
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CIASTO CUKIERNICZE opakowanie

BABKA PIASKOWA jednostkowe/opako
CPV 15812200-5 wanie zbiorcze —
produkt — wyréb kosz plastikowy
cukierniczy produkowany  ptytki lub blaszka
z m3aki pszennej, jajek, (utozenie

thuszczu, z dodatkiem jednowarstwowo)
soli, mleka,

cukru, ekstraktu
slodowego oraz innych
dodatkow

smakowych i
konserwujacych zgodnie z
receptura

wlasciwa dla wypieku
ciasta — babki

CIASTO CUKIERNICZE opakowanie
STRUCLA MAKOWA jednostkowe/opako

CPV 15812200-5 wanie zbiorcze —
produkt — wyréb kosz plastikowy
cukierniczy produkowany  ptytki lub blaszki
z maki pszennej, na (utozenie

drozdzach, z nadzieniem z  jednowarstwowo)

Wymagania klasyfikacyjne:

ksztalt — podtuzny, $cigtego stozka lub w
ksztalcie nadanym przez producenta,
skorka delikatnie porowata, z mozliwymi
delikatnymi peknigciami,

rOwnomiernie oblana polewg cukierniczg
kakaowa,

barwa: skorki — ztocisto zoétta, ktorej
intensywnos¢ na przekroju maleje w
kierunku migkiszu,

migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnos$ci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyro$niety
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
babki,

zawarto$¢ metali zgodna z powotywang
PN,

gotowa babka w przeliczeniu na 10 kg,
produktu zawiera nie mniej niz:

* masa polewy kakaowej — 0,15 kg,

* cukier — 2,0 kg,

* jajka — 1,7 kg,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki,
kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne,

babki zabrudzone, spalone, niedopieczone,
0 wyraznie niewtasciwej porowatosci
ciasta, 0

migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym
si¢, bez polewy kakaowej, lub niedoktadnie
oblane objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, rozpuszczenie polewy
uszkodzenia mechaniczne, babki
zdeformowane, zgniecione porozrywane
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci,

Wymagania klasyfikacyjne:

ksztalt — podtuzny, walcowaty lekko
splaszczony lub w ksztatcie nadanym przez
producenta, skorka gladka, z mozliwymi
delikatnymi peknigciami, lekko blyszczaca
lub matowa, oblana lukrem lub innym
dodatkiem cukierniczym
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masy

makowej, z dodatkiem
soli, mleka, cukru,
ekstraktu slodowego oraz
innych dodatkéw
smakowych i
konserwujacych zgodnie z
receptura

wlasciwa dla wypieku
ciasta - makowca,

barwa: skorki — jasnobragzowa do brazowej,
ktérej intensywnos$¢ na przekroju maleje w
kierunku migkiszu, migkisz —
roéwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci, sprezysty,
rOwnomiernie porowaty 1 wyrosniety smak
I zapach — aromatyczny swoisty dla
makowca,

zawarto$¢ metali zgodna z powotywang
PN,

masa makowa réwnomiernie roztozona w
catym cieécie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta
drozdzowego, o smaku stodko miodowym
z dodatkami bakalii (rodzynki, orzechy,
migdaty )

gotowy makowiec w przeliczeniu na 10kg,
produktu zawiera nie mniej niz:masa
makowa — 4,0kg, cukier — 0,7kg, jajka —
0,5kg,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne,

makowce o skorce oddzielajacej sie od
migkiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewtasciwe;j
porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim, z
zakalcem, kruszacym si¢, z zanizong
zawarto$cig masy makowej, bez posypki
lub lukru objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne,
makowce zdeformowane, zgniecione
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PACZKI

CPV 15812100-4

Paczek drozdzowy 0,05kg
(z nadzieniem min. 10%
masy paczka)

produkt — pieczywo
spozywcze produkowane z
mgaki pszennej, na
drozdzach, z dodatkiem
soli, mleka,

cukru, ekstraktu
slodowego oraz

innych dodatkow
smakowych i
konserwujacych zgodnie z
receptura

wlasciwa dla wypieku
paczkow z nadzieniem,

opakowanie — kosz
plastikowy ptytki
(utozenie paczkoéw
jednowarstwowo)

SUCHARKI
DIETETYCZNE

CPV 15821150-5

Produkt wyprodukowany
z

maki pszennej,

Opakowania:
jednostkowe

okoto 300g,
zbiorcze okoto 6kg

utwardzonego tluszczu,
drozdzy, mleka i zéltek,
poddany odpowiednim

Wymagania klasyfikacyjne:

ksztalt — okragly lub podtuzny paczek lub
w ksztatcie nadanym przez producenta,
skorka

gtadka, z mozliwymi delikatnymi
peknieciami, matowa, oblana lukrem lub
posypana cukrem pudrem, barwa:

skorki — jasnobragzowa do bragzowe;j, ktorej
intensywno$¢ na przekroju maleje w
kierunku miekiszu,

migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnos$ci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyro$niety
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
paczkow,

produkt koncowy w przeliczeniu na 10 kg
powinien zawiera¢ nie mniej niz 1,0 kg jaj,
zawarto$¢ metali zgodna z powolywana
PN,

paczek z nadzieniem z marmolady, dzemu,
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
kwasny, stony, stechty, mdty, przypalonego
oleju zanieczyszczenia mechaniczne,
paczki o skorce oddzielajacej si¢ od
migkiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, 0 wyraznie

niewtasciwe] porowatosci, o miekiszu
lepkim, z zakalcem, kruszacym sig, z
obecnoscig grudek maki lub soli, bez
nadzienia, bez posypki lub lukru

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
uszkodzenia mechaniczne, paczki
zdeformowane, zgniecione porozrywane

Wymagania klasyfikacyjna:
kolor-réwnomiernie ztotobragzowy, produkt
twardy:, kruchy, chrupiacy, kromki
grubosci 18 mm

Cechy dyskwalifikujace:

opakowania uszkodzone, produkt
zwilgotniaty lub zabrudzony ,pokruszone
suchary, porowato$¢- brak otworow,
zakalec, grudki niewymieszanego ciasta,

SIWZ — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

STRONA 7279



procesom
technologicznym
BULKA TARTA

CPV 15800000-6
produkowana z maki
pszennej, woda drozdze ,
soli

bez dodatku nasion,
nadzien i zdobien,

DROZDZE
PIEKARSKIE

CPV 15898000-9
BULKI DROZDZOWE
SLODKIE

CPV 15810000-9

opakowanie
jednostkowe —
torba papierowa
lub torba foliowa
(materiat
opakowaniowy
dopuszczony

do kontaktu z
Zywnoscig)
spawana

500g,
opakowanie

zbiorcze — zgrzewa
termokurczliwa lub

pudto kartonowe
od 5kg do 10kg,

Pakowane po 5009
w pergamin

opakowanie— kosz
plastikowy,

smak- stgchty, gorzkawy, posmak
spalenizny

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — sypka, bez
grudek,

barwa naturalna, moze by¢ niejednolita,
smak i zapach — charakterystyczny dla
suszonego pieczywa,

zawarto$¢ wody nie wiecej niz 10%,
zawartos¢ thuszczu w przeliczeniu na suchg
mase nie wiecej niz 3,0%,

zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
10% HCI nie wigcej niz zawartos¢ 0,20%,
stopien rozdrobnienia (przesiew przez sito
o wielkos$ci pierwiastka kwadratowego z
1000

mikrometra nie mniej niz 90%,

Cechy dyskwalifikujace:

obecnos$¢ nasion, nadzien i zdobien,

obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne i
organiczne,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
obecnos¢ bakterii salmonelli,

obecnos$¢ szkodnikow zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Wymagania klasyfikacyjna: swieze, kolor
— jasnobrazowy,

Pieczywo spozywcze produkowane z maki
pszennej, na drozdzach z dodatkiem soli,
mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkéw smakowych 1
konserwujacych zgodnie z receptura
wiasciwg dla wypieku drozdzoéwek z
nadzieniem (dzemu, marmolady, serowym,
makowym, ...).

Gramatura; nie mniej niz 0,3 kg.

SIWZ — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

STRONA 8279



3. Dodatkowe wymagania:
Dostawa odbywac sie bedzie w zaleznos$ci od biezacych potrzeb Zamawiajacego. Dostawy beda
si¢ odbywaly co najmniej 5 razy w tygodniu od poniedzialku do soboty wlgcznie, w tym
takze w dni wolne kalendarzowo od pracy z wyjatkiem niedzieli i §wiat , dwa razy dziennie
w godzinach: 6 rano i 11 rano (wylaczajac niedziele i §wigta). Zamowienie bedzie sktadane
telefonicznie, faxem lub/i e-mailem z podaniem doktadnej ilosci towaru, najpdzniej w dzien
poprzedzajacy dostawe.
Zamawiajacy wymaga, aby produkty nie zawieraty konserwantow, sztucznych barwnikow oraz
srodkow polepszajgcych smak i zapach, syropu glukozowo-fruktowego.
Czestotliwo$é dostaw zostanie przyjeta na podstawie ztozonej oferty.
Zamawiajacy wymaga oznakowania produktow zgodne z aktualnym rozporzadzeniem w
sprawie oznakowania $rodkow spozywczych, z tym specyfikacja do kazdego produktu.
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