CzgSC 111 SIWZ: OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa zamowienia: ,,Sukcesywna dostawa produktow odzwierzecych do 105. Kresowego

Zamawiajacy: 105. Kresowy Szpital Wojskowy z Przychodnig Samodzielny Publiczny

Numer referencyjny: 105.KSzWzP SP ZOZ - DZP-2612-45-2020

Zadanie nr 3: wDostawa produktow mleczarskich”

Szpitala Wojskowego z Przychodnig Samodzielnego Publicznego Zakladu
Opieki Zdrowotnej w Zarach”

Zaktad Opieki Zdrowotnej

1. Szczegélowy opis przedmiotu zamowienia
Zamawiajacy wymaga dostawy asortymentu w iloSciach okreslonych w formularzu
asortymentowo - cenowym stanowigcym zalacznik nr 4 do Instrukcji dla Wykonawcow —
| czgsci SIWZ oraz zgodnie z niniejszym opisem przedmiotu zamdwienia.

a)

b)

d)

Kazde opakowanie musi zawiera¢ nastepujace dane:

— nazwg $rodka spozywczego,

— date¢ minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia,

— producenta srodka spozywczego,

— zawarto$¢ netto lub liczbe sztuk $rodka spozywczego w opakowaniu,

— warunki przechowywania (w przypadku, gdy jako$¢ produktu zalezy od jego
przechowywania),

— oznaczenie partii produkciji,

— klase jako$ci handlowej,

Kazdy produkt:

— wytwarzany bedzie zgodnie z Ustawg o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia z dnia
25.08.2006r. wraz z poOzniejszymi zmianami 1 podleglymi mu aktualnymi
Rozporzadzeniami i aktami wykonawczymi Dz. U. z dnia 27.09.2006 nr171 poz.1225

— Realizowany bedzie zgodnie z normami jakosciowymi GHP i GMP oraz systemem
HACCP

Cechy dyskwalifikujace produkt:

— obce posmaki i zapachy,

— smak stechly,

— niedostateczna ocena organoleptyczna produktu

— objawy zaplesnienia i psucia

— obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych

— brak oznakowania opakowania

— zabrudzenia i uszkodzenia mechaniczne opakowania np. pekniecia

Kazdy dostarczony produkt ma by¢ I kl. i zgodny z polska norma.

2. Wymagania szczegotowe:
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Mieko Opakowanie

2% jednostkowe — torby
CPV 15511400-7 z folii
polietylenowej
bezbarwnej, torby z
jednorodnej folii
polietylenowej
barwionej, od 5 L do
10 L,

Opakowanie
zbiorcze -
pojemniki
plastikowe
Opakowanie
jednostkowe — torby
z folii
polietylenowej
bezbarwnej, torby z
jednorodnej folii
polietylenowej
barwionej, od 0,4do
1l lub karton/kubek
plastikowy o poj.
0,41- 0,51
Opakowanie
zbiorcze pojemniki
plastikowe przy
torbach foliowych
paleta tekturowa
przy kartonach/
kubkach plastikowy
Opakowanie
jednostkowe —
kostka, opakowana
w papier
pergaminowy, foli¢ z
tworzyw sztucznych
lub aluminiowg
laminowang od 1kg
do 1,5kg,
Opakowanie
zbiorcze — pojemnik

Smietana 18%
CPV 15512200-2

Ser twarogowy

poltttusty
CPV 15542100-0

Wymagania klasyfikacyjne: jednorodna ciecz o
barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub
biatej, bez odstoju $mietanki, o
charakterystycznym dla mleka, zawarto$¢ ttuszczu
2%, pH 6,0 — 7,8,

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy mleka, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona
zawarto$¢ thuszczu, rozwodnienie, pozostatos¢
antybiotykow,

zapachu

Wymagania  klasyfikacyjne:  wyglad  —
jednorodna ggsta ciecz, o barwie bialej z
odcieniem jasnokremowym lub bialej, bez

rozwarstwien, bez posmakoéw 1 zapachow obcych,
surowiec — mleko wedlug PN - A -
86002,zawartos¢ thuszczu nie mniejsza niz 18%,
Cechy dyskwalifikujgace: niedopuszczalne jest
wystgpienie  objawow fermentacji,
zjetczenia, zaplesnienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia,
obce posmaki i zapachy, rozwodnienie,
zafalszowanie zawartoSci thuszczu,

psucia,

Wymagania  klasyfikacyjne:  struktura i
konsystencja — jednolita, zwarta, bez grudek,
lekko luzna, barwa — naturalna, biala do lekko
kremowej, jednolita w catej masie, smak 1 zapach
— czysty, fagodny, lekko kwasny

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody 1
metali, obecno$¢ bakterii gronkowcdw 1 z grupy
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Ser topiony
CPV-15545000-0

Ser 761ty
podpuszczkowy
dojrzewajacy
CPV-15544000-3

Jogurt owocowy
CPV-1551320-4

plastikowy
transporterki lub
skrzynka plastykowa
Opakowania
jednostkowe:
opakowanie
jednostkowe -
kostka od 50g-100g
[szt.] Opakowanie
zbiorcze:

paletka tekturowa |,
pudetko tekturowe,
od 1kg do 5kg,

Opakowanie
jednostkowe -
kostka lub  blok
cylindryczny od
1,5kg do 5kg,
Opakowanie
zbiorcze — pojemnik
plastikowy lub

pudetko tekturowe

Opakowanie
jednostkowe —
kubek z tworzywa

coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Wymagania klasyfikacyjne: opakowanie
bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztalt
poszczegbdlnych jednostek regularny (o ksztalcie
podstawy zblizonym do trojkata, kwadratu,
prosto-kata, powierzchnia gladka, konsystencja
smarowna, barwa naturalna, jednolita w calej
masie, smak i zapach — charakterystyczny dla
odpowiedniego sera naturalnego klasy I z ktérego
wyprodukowano ser topiony, ze swoistym
posmakiem topienia, zawarto$¢ ttuszczu nie mniej
niz 25%, zawarto$¢ soli nie wiecej niz 3,0%,
zawarto$¢ wody nie wigcej niz 50%,

Cechy dyskwalifikujace: produkty seropodobne
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢, zdeformowane ksztatty,
zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
smak jetki, piekacy, mdly, mydlasty, gorzki
zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody 1 soli,

Wymagania klasyfikacyjne: ksztatlt — plaski
cylinder lub blok o bokach lekko wypuktych 1
krawedziach lekko zaokraglonych, skorka gtadka,
mocna, $cisle przylegajagca do skorki, oczka
migkki, elastyczny, jednolity w calym serze,
barwa naturalna, w serach barwionych zo6tta,
jednolita w catej masie, smak i zapach — delikatny,
tagodny, lekko  orzechowy, aromatyczny
zawartos$¢ ttuszczu nie mniej niz 45%, zawarto$¢
soli nie wigcej niz2,5%, zawarto$¢ wody nie
wiecej niz 43%,

Cechy dyskwalifikujace: produkty seropodobne
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢, zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody i soli,
Wymagania  klasyfikacyjne:  struktura i
konsystencja — jednolita, kremowa, bez grudek,
lekko luzna, z widocznymi kawatkami owocoéw

SIWZ — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

STRONA3Z7



sztucznego 150g,
Opakowanie
zbiorcze -
paletka tekturowa

Jogurt naturalny  Opakowanie

CPV jednostkowe -

1551310-1 kubek z tworzywa
sztucznego 150g,
Opakowanie
zbiorcze -

paletka tekturowa

MASLO Opakowanie

CPV 155530000-2  jednostkowe
Opakowanie
zbiorcze - pudio

tekturowe lub worek
papierowy od 10 do
15kg

uzytych do  produkcji  barwa  naturalna,
charakterystyczna dla uzytych owocéw, jednolita
w calej masie, smak i zapach — czysty, tagodny,
stodko - kwasny, smakowo wtasciwy dla owocow
bedacych sktadnikiem jogurtu, zawarto$¢ thuszczu
w suchej masie nie mniej niz 1,5% - 2,5%. Sktad:
pasteryzowane mleko, serwatka odtwarzana,
cukier, wsad owocowy, skrobia modyfikowana,
zywe kultury bakterii jogurtowych. brak mleka w
proszku, skrobi, gumy guar, karagenu, Syropu
glukozowo-fruktozowego, oleju  palmowego,
maltodekstryny

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
zanizona zawarto$¢ ttuszczu,

Wymagania Kklasyfikacyjne: Wyglad skrzep
jednolity, zwarty; dopuszcza si¢ lekki podciek
serwatki oraz nieznaczne gazowanie; przy
metodzie zbiornikowej — skrzep rozbity Barwa -
biata do lekko kremowej Smak i zapach - czysty,
orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza si¢ lekko
cierpki  Konsystencja - jednolita, zwarta, w
przekroju galaretowata; skrzep dajacy si¢ kroi¢;
przy metodzie zbiornikowej — jednolita, gesta.
Skfad: mleko pasteryzowane, biatka mleka, zywe
kultury bakterii jogurtowych. Jogurt nie jest
zageszczany innymi sktadnikami np. .zelatyna;
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
zanizona zawarto$¢ thuszczu,

Wymagania kwalifikacyjne:

Masto extra naturalne a 200g (£5), gat. [;
wyglad-kostka starannie uformowana,
powierzchnia gladka sucha, barwa jednolita;
konsystencja: jednolita, zwarta, smarowna, smak i
zapach-orzezwiajacy, lekko kwaskowaty smak
oraz ,,orzechowy” aromat, zawarto$¢ thuszczu-
min. 82%;

Cechy dyskwalifikujgce: zdeformowane Kkostki,
roztopione ze $ladami kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce posmaki,
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Kefir
CPV 15510000-5

Opakowanie
jednostkowe -
kubek z tworzywa
sztucznego od 200g
lub 500g,
Opakowanie
zbiorcze -
kartonowe
zgrzewa
termokurczliwa,
kubek, paletka
tekturowa
Opakowanie
jednostkowe —
kubek, Kkarton z
tworzywa
sztucznego od 200g
lub 500q,
Opakowanie
zbiorcze -
kartonowe
zgrzewa
termokurczliwa,
kubek, paletka
tekturowa

pudto
lub

Smietana
kremowka
CPV 15512300-3

pudio
lub

Mileko
UHT
CPV 15511210-8

karton Opakowanie:
opakowanie
jednostkowe 1 |

karton lub folia.

Opakowanie
zbiorcze - pudio
kartonowe lub
zgrzewa

termokurczliwa,
paletka tekturowa

zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz
brytek, objawy psucia, zjelczenia, zaplesnienia,
obnizona  zawarto$¢  tlhuszczu,  zwigkszona
zawarto§¢  soli, opakowania  uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone, niedopuszczone do
pakowania masta przez Panstwowy Zaktad
Higieny

Wymagania  Kklasyfikacyjne:  struktura i
konsystencja — jednolita, kremowa, bez trwatych
grudek, lekko luzna, barwa — naturalna, biala,
jednolita w catej masie, smak i zapach — czysty,
tagodny, lekko kwasny,
thuszczu nie mniej niz 1,5% - 2,5%,

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zZmiana jej  niejednolito$¢,
serwatki, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia,

zanizona zawarto$¢ thuszczu,

mleczny zawarto$¢

barwy, trwate

rozwarstwienie

Wymagania  klasyfikacyjne:  wyglad  —
jednorodna gesta ciecz, o barwie biatej z
odcieniem jasnokremowym lub bialej, bez

rozwarstwien, bez posmakoéw 1 zapachow obcych,
surowiec — wedlug PN - A -
86002,zawartos¢ thuszczu nie mniejsza niz 30%,
Cechy dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest
wystgpienie  objawOw  psucia, fermentacji,
zjelczenia, zaple$nienie, wystgpienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia,
obce posmaki i zapachy, rozwodnienie,
zafalszowanie zawartoSci thuszczu,

mleko

Wymagania klasyfikacyjne: jednorodna ciecz o
barwie biatej z odcieniami jasnokremowym lub
biatym, bez odstoju $mietanki, o
charakterystycznym dla mleka; zawarto$¢ ttuszczu
3,2%;

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy mleka, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona
zawarto$¢ thuszczu, zafalszowanie, rozwodnienie,
opakowanie uszkodzone, nieoznakowane,

zapachu
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Serki Opakowanie
homogenizowane  jednostkowe

0 roznych kubek z tworzywa

smakach sztucznego 150g,

CPV 15542200-1  Opakowanie
zbiorcze - lub
zgrzewa

termokurczliwa,
paletka tekturowa

Ser  twarogowy Opakowanie
sernikowy jednostkowe

CPV 15543300-9  kubek z tworzywa

sztucznego 1Kkg,
Opakowanie
zbiorcze -
zgrzewa
termokurczliwa,
paletka tekturowa

Serek typu wiejski  Opakowanie
jednostkowe

lub

kubek z tworzywa

sztucznego 150g,
Opakowanie
zbiorcze -
zgrzewa
termokurczliwa,

lub

zabrudzone; Opakowanie: opakowanie
jednostkowe 1 | karton lub folia.

Wymagania: Serek homogenizowany o smaku:
bananowym, waniliowym, truskawkowym
brzoskwiniowym; 125-150-g.

Sklad: mleko, $mietana, cukier, bialka mleka,
owoc (co najmniej 4%), substancje stabilizujace,
zelatyna wp., maczka chleba $wigtojanskiego,
aromat, regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy,
barwniki: kurkuma. Produkt termizowany.
Wymagania klasyfikacyjne: struktura jednolita i
konsystencja, lekko luzna, barwa
charakterystyczna dla uzytych sktadnikow, smak 1
zapach-czysty, tagodny; brak mleka w proszku,
skrobi, gumy guar, karagenu, syropu glukozowo-
fruktozowego, oleju palmowego, maltodekstryny
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej niejednolitos¢, rozwarstwienie,
objawy plesni, fermentacji, jetczenia, psucia, brak
oznakowania serka, uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich zabrudzenia

Wymagania: brak mleka w proszku, skrobi,
gumy guar, karagenu, syropu glukozowo-
fruktozowego, oleju palmowego, maltodekstryny,
Zawartos$¢ thuszcezu: 14-18 g/100 g

Sklad: serek $mietankowy, twardg. Ser
twarogowy ma konsystencj¢ jednolitg, zwarta, bez
grodek. Smak 1 zapach czysty, lekko kwasny,
tagodny , barwa biata do kremowej, jednolita w
catej masie.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesni, fermentacji, jelczenia, psucia, brak
oznakowania serka, uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich zabrudzenia

Serek typu wiejski naturalny, ziarnisty serek
wyprodukowany z pasteryzowanego mleka i
$mietanki. Bez $rodkéw konserwujacych 150g (+
10);

Wymagania  :klasyfikacyjne:  struktura i
konsystencja —jednolita, porowata, z wyraznymi
ksztaltnymi grudkami, przypominajacymi swym
wygladem : rozdrobniony styropian” w lekko
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paletka tekturowa

3. Dodatkowe wymagania:

ptynnym serze, barwa naturalna , biata, jednolita
w calej masie, smak i zapach-czysty, tagodny,
lekko kwasny- stonawy, wyrazny smak i zapach
mleczny,

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej niejednolitos¢,
zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie
sktadnikéw, objawy ple$nienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, bark oznakowania serkow,
uszkodzenia mechaniczne opakowan lub ich
zabrudzenia.

Dostawa odbywaé si¢ bedzie w zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajacego. Srednia
czestotliwos$¢ dostawy wynosi co hajmniej 2 razy w tygodniu od poniedzialku do piatku, w
tym takze w dni wolne kalendarzowo od pracy z wyjatkiem soboty, niedzieli i swiat w
godzinach: od 6:30 do 11:00 rano (wylaczajac soboty, niedziele i §wigta). Zamowienie bedzie
sktadane telefonicznie, faxem lub/i e-mailem z podaniem doktadnej ilosci towaru, najpdzniej w
dzien poprzedzajacy dostawe.

Minimalny termin przydatnosci do spozycia nie moze by¢ krotszy niz 7 dni, liczac od dnia
dostawy.

Wszystkie oferowane produkty musza spetnia¢ wymagania ustawodawstwa zywnosciowego (W
tym ustawy o bezpieczenstwie Zzywnosci 1 zywienia Dz.U.2006 nr 171 poz. 1225).

Zamawiajacy wymaga oznakowania produktow zgodne z aktualnym rozporzadzeniem w
sprawie oznakowania $rodkow spozywczych, z tym specyfikacja do kazdego produktu.
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