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CZĘŚĆ III SIWZ: OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

Nazwa zamówienia: „Sukcesywna dostawa produktów odzwierzęcych do 105. Kresowego 

Szpitala Wojskowego z Przychodnią Samodzielnego Publicznego Zakładu 

Opieki Zdrowotnej w Żarach”  

Zamawiający:  105. Kresowy Szpital Wojskowy z Przychodnią Samodzielny Publiczny 

Zakład Opieki Zdrowotnej 

Numer referencyjny: 105.KSzWzP SP ZOZ - DZP-2612-45-2020 

Zadanie nr 4:  „Dostawa jaj spożywczych” 

 

1. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia  

Zamawiający wymaga dostawy asortymentu w ilościach określonych w formularzu 

asortymentowo - cenowym stanowiącym załącznik nr 4 do Instrukcji dla Wykonawców – 

I części SIWZ oraz zgodnie z niniejszym opisem przedmiotu zamówienia. 

Wymagania odnośnie jaj i ich ocena będzie następowała zgodnie z Rozporządzeniem Ministra 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 grudnia 2003 r. w sprawie metod analiz jaj kurzych Dz. U. 

z dnia 29 grudnia 2003, Dz. U. Nr.230 poz.2309.  

 

a) Wymagania jakościowe: 

⎯ zgodne z klasą co najmniej drugą. 

 

b) Wymagania wagowe: 

⎯ według kategorii – duże – M to jest jajka o wadze od 53g do 63g. 

⎯ skorupka – normalnym kształcie, czysta, nieuszkodzona, niemyta, nieczyszczona 

⎯ białko – przejrzyste, gęste, bez obcych ciał 

⎯ żółtko – kuliste, przy obracaniu słabo ruchliwe, powracające do położenia centralnego 

bez obcych ciał 

⎯ tarcza zarodka – niewidoczna, 

⎯ zapach -  swoisty, bez obcego zapachu, 

 

c) Znakowanie jaj:  

⎯ Na skorupie powinien znajdować się kod producenta. składający się z: 

▪ kodu systemu hodowli (w zależności od metod chowu: cyfra 0 oznacza chów 

ekologiczny, 1 – na wolnym wybiegu, 2 – ściółkowy, 3 – klatkowy), 

▪ kodu Państwa Członkowskiego (np. PL dla Polski), 

▪ weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego. 

⎯ Kod producenta musi być łatwo widoczny, czytelny o wysokości przynajmniej 2mm. 

 

d) Oznakowanie opakowań: 

⎯ Musi zawierać na zewnętrznej powierzchni następujące dobrze widoczne i czytelne 

oznaczenia: 
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▪ kod zakładu pakowania, 

▪ klasa jakości (np. „klasa A” lub litera „A”), 

▪ klasa wagowa,  

▪ data minimalnej trwałości, 

▪ informacja zalecająca konsumentom przechowywanie jaj po zakupie w warunkach 

chłodniczych, 

▪ metoda chowu kur wyrażona słownie. 

⎯ Na zewnętrznej lub wewnętrznej powierzchni opakowania powinno znajdować się 

objaśnienie znaczenia kodu producenta oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie 

obowiązującym prawem. 

 

e) Cechy dyskwalifikujące: 

⎯ brak oznakowania, 

⎯ jajka myte lub czyszczone, 

⎯ zbite lub popękane 

⎯ poukładane powtórnie w opakowaniach jednostkowych. 

 

f) Opakowania: 

⎯ wytłaczanki umieszczone w opakowaniu transportowym (karton), nie więcej niż 360 szt. 

(ułożone tępym końcem ku górze). 

 

2. Wymagania szczegółowe: 

 

3. Dodatkowe wymagania: 

 

Dostawa odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Średnia 

częstotliwość dostawy wynosi co najmniej 2 razy w tygodniu od poniedziałku do piątku, w 

tym także w dni wolne kalendarzowo od pracy z wyjątkiem niedzieli i soboty w godzinach: 

od 7:00 do 12:00 rano (wyłączając soboty, niedziele i święta). Zamówienie będzie składane 

telefonicznie, faxem lub/i e-mailem z podaniem dokładnej ilości towaru, najpóźniej w dzień 

poprzedzający dostawę.  

Minimalny termin przydatności do spożycia nie może być krótszy niż 14 dni, licząc od dnia 

dostawy. 

Częstotliwość dostaw zostanie przyjęta na podstawie złożonej oferty.  

Zamawiający wymaga oznakowania produktów zgodne z aktualnym rozporządzeniem w 

sprawie oznakowania  środków spożywczych, z tym specyfikacją do każdego produktu.  

Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć handlowy dokument identyfikacyjny (HDI) przy 

każdej dostawie. Produkt musi być opieczętowany.  

 

Termin przydatności do 

spożycia / data minimalnej 

trwałości 

Temperatura 

przechowywania produktu 

Temperatura w czasie 

transportu wewnątrz 

pojazdu 

20 dni 80 C – 160 C 80 C – 160 C 


